


24 DECEMBER

CHRISTMAS EVE BUFFET

Variety of homemade breads & spreads
Ποικιλία σπιτικών ψωμιών & αλειμμάτων

SWEET BASIL  ·  9TH FLOOR

COLD BUFFET  /  ΚΡΥΟΣ ΜΠΟΥΦΕΣ

Assorted salad leaves with garnishes & a selection of oils
and vinegars

Ποικιλία φύλλων σαλάτας με γαρνιτούρες & επιλογή λαδιών
και ξιδιών

Greek cheese selection with dried fruit & grissini
Ποικιλία ελληνικών τυριών με αποξηραμένα φρούτα &

κριτσίνια
Vitello tonnato

Βιτέλο τονάτο (μοσχάρι με σάλτσα τόνου)
Smoked duck, orange & pistachio

Καπνιστή πάπια με πορτοκάλι & φιστίκι
Baby spinach, pear, Roquefort & walnut

Τρυφερό σπανάκι με αχλάδι, ροκφόρ & καρύδι
Beetroot, goat cheese & raspberry

Παντζάρι με κατσικίσιο τυρί & σμέουρα
Trio of cherry tomatoes, grilled manouri with honey &

black sesame seeds
Τρία είδη από ντοματίνια με ψητό μανούρι, μέλι & μαύρο

σουσάμι
Potato salad with smoked salmon & dill

Πατατοσαλάτα με καπνιστό σολομό & άνηθο
Cretan dakos, tomato, feta & oregano

Κρητικός ντάκος με ντομάτα, φέτα & ρίγανη
Variety of dressings

Ποικιλία από σάλτσες για σαλάτες
Selection of pickled vegetables

Ποικιλία λαχανικών τουρσί

SOUP  /  ΣΟΥΠΑ

Chestnut & celeriac velouté
Βελουτέ σούπα κάστανου & σελινόριζας

MAIN COURSES  /  ΚΥΡΙΩΣ ΠΙΑΤΑ

Wild mushroom risotto, Parmesan & black truffle
Ριζότο άγριων μανιταριών με παρμεζάνα & μαύρη τρούφα

Gratin dauphinois
Πατάτες γκρατέν Ντοφινουάζ

Roasted baby vegetables, thyme & garlic
Ψητά μικρά λαχανικά με θυμάρι & σκόρδο
Brussels sprouts, pancetta & chestnuts

Λαχανάκια Βρυξελλών με πανσέτα & κάστανα
Parsnip purée with brandy & Parmesan crisps

Πουρές παστινάκι με μπράντι & τραγανή παρμεζάνα
Sous vide pork belly, celeriac cream & caramelised

apple
Χοιρινή πανσέτα sous vide με κρέμα σελινόριζας &

καραμελωμένο μήλο
Sea bass fillet, Champagne beurre blanc & asparagus

Φιλέτο λαβράκι με σάλτσα beurre blanc σαμπάνιας &
σπαράγγια

CARVING STATIONS  /  ΣΤΑΘΜΟΙ ΚΟΠΗΣ

Roasted Christmas turkey — chestnut & sage stuffing,
cranberry sauce & turkey jus

Ψητή χριστουγεννιάτικη γαλοπούλα με γέμιση κάστανου
και φασκόμηλου, σάλτσα κράνμπερι & σάλτσα ψητής

γαλοπούλας
Black Angus prime rib — beef jus, trio of mustards & sea

salt
Μοσχαρίσια μπριζόλα από πλευρά Black Angus με σάλτσα

ψητού, τρεις μουστάρδες & θαλασσινό αλάτι

DESSERTS  /  ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ

Kourabiedes
Κουραμπιέδες

Melomakarona
Μελομακάρονα

Mont Blanc
Γλυκό Μον Μπλαν

Pistachio & raspberry choux
Σου με φιστίκι & σμέουρα

Milk chocolate & nut moelleux
Μοελέ σοκολάτας γάλακτος με ξηρούς καρπούς

Greek coffee tartlet
Ταρτάκι ελληνικού καφέ



Drinks are not included in the price.
Στην τιμή δεν περιλαμβάνονται τα ποτά.

€48
Per person / Ανά άτομο

€30
Children aged 4–12 / Παιδιά 4 έως 12 ετών


